Eigenkontrolle
im
Lebensmittelbetrieb

erforderliche

Dokumentationen




Name und Anschrift des Imkereibetriebes

Name des IMKErS: .iuscciisrisnssssssssnnnnssssasaanannnasnsnssnsatasn
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Fachliche Qualifikation: .....c.cccemmiiiiiiininiinanessnin,

Anschrift, GPS der Bienenstande:

Name der lebensmittelrechtlich verantwortlichen
Person

ANSCHFIft: oocvrrrrrrennsnssssasnnnsssnssssssanssnnnnnnn

Geboren am? siisisssssassasnsssdssusassssmaassarman



CHECKLISTE FUR RAUME, EINRICHTUNGEN UND
GERATE SOWIE FUR DIE PRODUKTION
IM IMKEREIBETRIEB

I) Primarproduktion:

1. Dokumentationslisten fiir die VarroabekdampfungsmaBnahmen liegen
auf bzw. werden liickenlos gefiihrt: (Wer, Wann, Mittel, Menge, Methode)
O erflllt

O ADWERICHLUBG: .ossnennsnssiiissmiismninmasnanmineis o behoben am: seeesssesenmeses

2. Die Verwendete Mittel sind in Osterreich zugelassen oder wurden vom
Tierarzt verschrieben/ausgehdndigt?

O erfullt

O AbWeIchung: sesssssssssmrimsirvesresewsrummnms behoben am: .......covvviieeens

3, Die Anwendung erfolgt geméaB Beschreibung, die Honigernte erfolgt
nach Ablauf der Wartefristen der angewendeten Mittel:

O erfillt

O ADWEIChAUNG: «conecrvrasssnssasasssmssiinniamvuissssi behoben am: .......ccovvvveennn

4. Propolis und Bliitenpollen werden nur von Vilkern geerntet, bei denen
die vorgeschriebene Wartefrist eingehalten wurde:

O erflllt

0 AbwelchnE: werssesmsmausnas o rsssms s behoben am: ......ccovviiinen.

5. Beurteilungskriterien fiir erntereifen Honig liegen schriftlich
auf.(Kontrolle Wassergehalt, Spritzprobe, Mindestoberflache der Verdeckelung)
O erfillt

O ABDWEIChUNG: ..oiiiiiiiiiiriiniirr s behoben am: ssemvisesnssnas

6. Honigwaben werden beim Transport vor Kontamination geschitzt:
(z.B. Abdeckplanen, verschlossene Verwahrung in Zargen, etc)

O erfullt

O AbWelchlng ! «ovsuiss ssisinsnassmeimeenmsssyisssss behohen aMm oo

7. Der Schleuderraum ist sauber und instand gehalten:

(keine bauliche Schaden, keine abldsenden Wandanstriche, frei von
Schimmelbefall)

O erflllt

D ABWRICHLATY i-crasimsiimi sy behoben am: wsesmssessnonas

8) Der Boden des Schleuderraumes ist leicht zu reinigen (staubfrei,
fugenlos und fliissigkeitsdicht)

O erfullt

0 AbWeichung: svisiimsssmsmsnimsesvmvs s behoben am: .....ccovviininnnnn

9. Wartungs- bzw. Reinigungsplan fiir Maschinen und Gerite fiir die
Honigernte liegen auf:

O erflllt

O AbWelChUNG: . cccocirasrnsnssnsannenissssssisiviivenns behoben am: ..cooeeeveviiinin,

10. Der Schleuderraum ist gegen das Eindringen von Insekten
abgesichert und ist frei von Fremdgeruch (Geruch von ev. gelagerten
Waschmitteln oder Chemikalien, Oltank, Autoabgase,...)

O erfullt

O AbWEIChUNG: it e bBehDhEN s swamevsses e



II) Be- und Verarbeitungsraume:

1. Der FuBboden ist in einwandfreiem Zustand und leicht zu reinigen
(fugenlos, flussigkeitsdicht, keine Schadstellen):

O erfullt

D Abwelchung: aivvossvommarinmmsmnsenessmss s behoben am: s

2. Eventuell vorhandene Gullys sind leicht zu reinigen und geruchsfrei:
O erfullt

O ADWEIChUNG: .iiiiiiiiiiiiiiii i i eaaes behoben ant} susaesesasei

3. Wandflichen in einwandfreiem Zustand gehalten, leicht zu reinigen:
(inklusive Tiren und Fenster)

O erfillt

O AbWEIChUNG: .iiviiiiiiiiiiii it behoben ant: sesveussssnis s

4. Decken und Deckenvorrichtungen sind so konzipiert, gebaut und
verputzt, dass die Ansammlung von Schmutz vermieden wird und
Kondensierung, unerwiinschter Schimmelbefall sowie das Ablosen von
Anstrichteilchen auf einem Minimum gehalten werden:

O erflllt

O AbWEIChUNG: .iiiiiiiiiiiiii i i s behoben am: woisrssiasvisess

5. Angemessene natiirliche /kiinstliche Beliiftung(ev. vorhandene
Schutzgitter/Filter vom Ventilatoren sind sauber und instand gehalten)

O erflllt

D) ADWEICTUNG S s nsesiisssiss s s s sy behoben am: .......covvveiiinns
6. Angemessene Beleuchtung (Leuchtstoffrohren mit Splitterschutz):
O erfillt

O ADWRIChENG: savsssmsriarsmpsamss s behoben am: .......coevvvinnenn

7. Hindewaschbecken mit Warmwasseranschluss ; Seifenspender,
Vorrichtungen zum Trocknen der Hande, Abfallbehalter

O erfiillt

O ABWEIChUNG: .ivvserrsrnrnsasssssssmasvwiinemsmiinsis behoben am: s

8. Vorrichtungen zum Reinigen von Gldsern, Gerdten und Einrichtungen:
(Warm- und Kaltwasserversorgung, 2 Waschbecken oder 1 Waschbecken +
Glaserspller, )

O erfullt

O AbWEIChUNG: +iiiiiiiiriiieiiii i e behoben am: wsssusimaas

9. Reinigungsutensilien sind sauber und die Reinigungsmitteln werden
sicher aufbewahrt: (getrennt von Lebensmitteln, Reinigungsutensilien werden
laufend gereinigt und instand gehalten)

O erfullt

0 AbwelchHNg: ssompmmrsressmaar s ssmmsom behoben am: ........c.ccivveenn

10. Oberflichen, die mit Lebensmitteln in Beriihrung kommen sind in
einwandfreiem Zustand (weisen keine Schadstellen oder Korrosion auf:
(Arbeitsgerate, GefaBe und Behalter, Siebe, etc.)

O erflllt

O ADWEBICHENG; sosmummmmiasissm iy s gasis behoben am: ......cceeviiiinnnn

11. Ausreichende Trinkwasserversorgung: (bei Eigenversorgung
Wasserbefund vorhanden?)

O erflllt

O Abwelchung: .ivivsvessmmrmnesmmrsemresnnenmsmones pehoben am: .casamwmiiarsis



III. Die Be- und Verarbeitungsraumlichkeit
wird liberwiegend privat genutzt

1. Die Privatraumlichkeit entspricht im Wesentlichen den in den Punkten
II/1-11 angefiihrten Anforderungen: (Trinkwasserversorgung, Boden,
Wande, Arbeitsflichen, GefaBe und Behalter, Siebe, etc.)

O erflllt

O AbWeEIChUNG: .iiiiiiiiiiiiiiiiiii s ae s behoben am: «issssssssmsvenns
2. Eventuell vorhandene Haustiere werden vom Arbeitsbereich
ferngehalten:

O erfullt

) ADWBICHUNG: sevsasvosstnisssmiiimgieanpiemsasms BEhohER il cccuvcumsomans

3. Eventuell vorhandene Privatuntensilien - die eine
Kontaminationsgefahr darstellen kénnen - werden aus dem
Arbeitsbereich entfernt (Spielwaren, unsaubere Kleidungsstiicke,
Schwammtlcher in der Spile etc.)

O erflllt

O ABWRIChEING S suvissmamsnmrrweseses s behoben am: ......cciiiiiinnnn,

4. Vor Arbeitsbeginn werden Arbeitsflaichen gereinigt und desinfiziert?
Erforderlichenfalls das betroffene Umfeld wie Einrichtung Maschinen, Gerate,...)
O erflllt

O ABWEIChAUNG: «ivvnrrrsmmrannnnssssnnsomssssasssinsnnivs behoben am: svscosmsmvms

IV. Anforderungen einer gute Hygienepraxis

18. Hygienisch einwandfreie Lagerbereiche sind vorhanden: (Lagerraum
soll kiihl dunkel und trocken sein)

O erfillt

G ADWRBIChEINTOE snmmsvsmn e e s e nr v e vy behoben am: ..o,

19. Eventuelle Schimmelbildung an Wanden wird vermieden:

O erflillt

0 ABWelthang: cssssvssmsoprmasspssmsssyyvemes behoben am: .......covviivvnnnn

20. Schutzvorrichtungen gegen Schadlinge sind vorhanden:
(dichtschlieBende Tiiren/Fenster, ev. TurschlieBer, Insektenschutzgitter, etc.)
0 erfillt

O AbWEIChUNG: .iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i, behoben am: s

21. Schidlingsmonitoring wird aktiv durchgefiihrt (aufgestellte
Indikatorfallen); schriftlicher aktueller Plan mit erforderlichen
BekampfungsmaBnahmen und Dokumentationslisten sind vorhanden:

O erflllt

O AbWEIChUNG: .viiiiiiiiiiiiiriri e behoben am: susviavvisanis

22. Eine Arbeitskleidung vorritig: getrennt von StraBenkleidung aufbewahrt:
O erfllt

O AbWeEIChUNG: ..iiiiiiiiiiiiisir e behoben am:

20. Hygieneschulung wurde absolviert, Bestdtigungen vorhanden:
O erflllt

O AbWEIChUNG: .iiiiiiiiiiiiii e behoben am swseswamsuins

21. Kenntnisnahme der Leitlinie (Gesundheitliche Anforderungen an das
Personal liegen im Betrieb auf (jahrliche Bestadtigungen von im Betrieb
arbeitenden Personen sind vorhanden):

O erflllt

@I Ta 10 || R ——— BENODEN 8 . ovainsrasinin



V. Gefahrenanalyse:

Ergeben sich aus den angefiihrten Abweichungen Risiken im Produktionsprozess?
jao nein o

Wenn ja, wie werden diese Risiken bis zur Behebung der Abweichung auf ein
Minimum reduziert?

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

VI. Anforderungen an die Produktqualitat:

aktuelle Untersuchungszertifikate Uber Honig liegen auf:
jao nein o

aktuelle Untersuchungszertifikate Gber Honigprodukte/Wachs liegen auf:
jao nein o

aktuelle Urkunden Gber Pramierungen liegen auf:
jao nein o

im Falle von BIO:
aktuelle Kontrollergebnisse/MaBnahmenerfiillung liegen auf:

jao nein o
Zertifikate mit den angefiihrten Bioprodukten liegen auf:

jao nein o

VII. Kennzeichnung der Produkte:

Aktuelle schriftliche Dokumente Uber eine Priifung der Kennzeichnungsprifung
liegen auf:

jao nein o
Kennzeichnungsmuster liegen auf:
jao nein o

(B 0y e T m— UNEEFSCRIIE . e e s e eeees

Die Checkliste ist jahrlich zu aktualisieren!



